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ATO ONDERZOCHT MOGELIJKHEDEN EN BEPERKINGEN VAN

Trostomaten per boot naar verre bestemmingen

De afgelopen twee jaar heeft het ATO (Instituut voor
Agrotechnologisch Onderzoek) de mogelijkheden van gekoeld
transport van trostomaten naar veraf gelegen markten
onderzocht. Duidelijk werd dat transport per boot slechts
mogelijk is met een beperkt aantal rassen. De voorwaarden zijn
een uitstekende lewaliteit van het product, een snelle verwerking,
het hanteren van de juiste temperatuur, relatieve

luchtvochtigheid en verpakking.

Doar Harmannus Harkema, Hdans
de Wild en Henry Bucrrigler (ATO)

Doel van het onderzoek is er-
achter te komen of transporteren
van trostomaten per boot mogelijk
is en kennis te verkrijgen die direcl
in de praktijk toepashaar is. Ver-
der werden ideegn petest die wel-
lichl toepasbaar zijn op de lange
termijn. Transpor van trostoma-
ten per oot werkt kostprijsverla-
gend vergeleken met luchtvracht.
Als minimale duur van hel trans-

port is een periode van 8 dagen
aangehouden, de tijd van weg- en
boottrancport exclusiel de distri
butietijd ter plaatse.

Perspectief

Onderzoek voor de korte ter-
mijn spilste zich loe op rassen die
momenteel op grote schaal wor-
den geteeld. Zo werd bekeken bij
welke temperatuur en relatieve
luchivochtigheid, in welke ver-
pakking en gedurende welke tijd
trostomalen per (reefer) container
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kunnen worden getransporteerd.
O Lot een indeling van geschikic
en minder geschikte rassen te ko-
men stelde het ATO een aantal be-
langrijke rassen bloot aan trans-
porinabootsingen. Bij de beoorde-
ling werd wvootal gelet op de
conditie van sleel en kronen,
schimmel op steel en Kronen,
vruchtstevigheid, wruchtrol en
vruchtval. De rassen mel  het
meeste perspectief werden bloot:
gesteld aan een groter aantal
transportnabootsingen waarin tijd
ivariérend van 9 tot 19 dagen) en
temperatuur {vooral in het traject
B tot 12°C) werden gecombineerd,
Moor de langere termijn werd een
aantal ‘expetimentele’ rassen ge-
test, deze zijn nog in ontwikkeling
en worden op kKleing schaal ge-
teeld, Het aantal tfransportsimula-
ties bleef hierbij beperkt. Wel werd
bij enkele rassen het effect van
groener oogsten op de transpoit-
eerbaarheid onderzocht.

Kansen

In totaal werden twaalf rassen
getest. Van de op grote schaal ge-
teelde rassen lijken Clothilde, Du-
rinta en Clarance perspectieven te
hieden. Clothilde scocrde hiervan
gemiddeld het beste. De conditie
van steel en kronen, veclal de be-
perkende factor, was iets beter en
de resultaten waren het meest
constant. Tradiro bleek niet ge-
schikt voor boottransport, In 19494
werden Lrostomaten van de rassen
Tradiro en Durnla van meerdere
telers met elkaar vergeleken. De
verschillen tussen de telers bleken
kleiner te zijn dan de verschillen
tussen beide rassen: Durinta
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de lage lemperatuur bederf op, Te-
vens bleek dat na langdurig trans-
port bij 6°C meer smaakverande-
ringen optraden dan bij 10°C. De
optimale en tevens minimale
transporttemperatuur - voor  Clo-
thilde en Durinta was 8'C. Het
kwaliteitsierschil van bij 10°C ge-
lransparteerde  rostomaten was
nigt groot vergeleken met de kwa-
liteit bij 8°C. Omdat transport bij
een temperatuur onder 8°C meer
afbreuk zal doen aan de kwaliteit
dan transport bij een lemperatuur
boven 8°C, is 9°C als setpoint van
de transportcontainers waar
schijnlijk een goede keuze. Uit ex-
perimenten met verschillende af-
koeltijden bleek geen ncodzaak
tof geforceerd veorkoelen van de
trostomaten.
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